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La ristorazione collettiva rappresenta attual-

mente in ltalia un'importante e strategica realtà eco-

nomica legata ad una ormai certa modificazione delle

abitudini alimentari che tendono verso forme di som-

minístrazione veloce, facilmente fruibile ed economi-

camente piu vantaggiosa per i consumatori.

Nonostante l'evoluzione delle tecniche di prepa-
razione e di conservazione degli alimenti e il sistema
dei controlli sanitari previsto dalle norme comunitarie
e nazionali, la ristorazione collettiva, tuttavia, non è
del tutto esente da rischi, tanto che ogni anno si veri-
ficano ancora parecchi casi di tossinfezione e intossica-
zione alimentare.

ll presente Convegno vuole essere un'occasione
di informazione e di dibattito sul tema della ristora-
zione collettiva pubblica e privata (tavole calde, mense
scolastiche ed aziendali, ristorazione turistica ed alber-
ghiera, refezione negli ospedali) per cercare di fornire
sia ai consumatori che agli addetti al settore alcuni utili
punti di riferimento sulla corretta preparazione e som-
ministrazione dei pasti, sulle tecniche di insegnamento
e di formazione degli operatori delle industrie alimen-
tari, sul sistema dei controlli previsto dalla normativa
vigente, sulle precauzioni da adottare per una esatta
prassi igienica.

La presente iniziativa si inserisce nel progetto
"Cibi, mense e biotech: informazioni al consumatore"
promosso nel 2001 dall'Unione Nazionale Consumatori
- Comitato di Roma e del Lazio e finanziato dalla
Regione Lazio nell'ambito del programma annuale in
favore dei cittadini consumatori ed utenti previsto

dalla legge regionale 10.11.1992 n. 44.

Programma

ore 9.00 lntroduzione ai lavori a cura di Riccardo LlBBl,
Segretario Generale del Comitato di Roma e del Lazio
dell 'Unione Nazionale Consumatori

ore 9.30 Saluto del Seqretario Generale dell 'Unione Nazionale

ore 10.30

Consumatori
Dott. Vincenzo Dona

Saluto delle Autorità della Regione Lazio

"La ristorazione pubblica e privata nel Lazio: mense
scolastiche e aziendali. Gli italiani che mangiano fuori
casa"
Dott. Guido GAMVELLO, Presidente ANGEM
Associazione Nazionale della Ristorazione Collettiva

"La ristorazione collettiva privata: quale tutela per il
consumatore?"
Dott. Giuseppe DE GIOVANNI. Dirigente del Ministero
dell ' lndustria

"Esperienze e prospettive dell'impiego dei prodolfi
biologici e tipici nella ristorazione collettiva"
Prof. Giovanni QUAGIIA" Direttore dell'Unità di
Tecnologie Alimentari dell'lstituto Nazionale di Ricerca
per gli Alimenti e la Nutrizione

Coffee Break

"ll decreto legislativo n. 155 del 1997 tra controllo
pubblico e strumento di miglioramento della qualità
nella ristorazione collettiva. Metodologie e stato di
applicazione nella regione Lazio"
Dott. Giovanni GIUDICE, Veterinario ASL Valutatore di
sistemi di autocontrollo HACCP

"ll ruolo e le attività dei NAS"
Ten. Marco Datti, Nuclei Antisofisticazioni Sanità
dell 'Arma dei Carabinieri

"Mense biologiche: le novità introdotte dalla
1.23.12.1999 n.488 (legge finanziaria 2000)"
Dott. Francesca MARIANI, Consu lente del I'U n ione
Nazionale Consumatori - Comitato di Roma e del Lazio

ore 1'1.00

ore 9.45

ore 10.00

ore 1'1.30

ore 1 1.45

o re  12 .15

ore 12.30

ore 12.45 interventi programmati
. Dott. Mario Tatto, Direttore Zona centro-sud ltalia

della Horecca s.p.a. "Formazione e lavoro nel settore
della ristorazione. Un caso di esperienza aziendale"

. Sig.ra Adriana Croce Santarclli, Responsabile
dell'Azienda Agricola "Castel De Paolis"
Grottaferrata (Roma)

ore 13.30 Chiusura dei lavori


